Oferta Wielkanocna 2023 BEZGLUTENOWA*
Cukiernia Moja Bajka

Zamowienia przyjmowane sa do 31 marca 2023 r.

Odbiér zamowien odbywa sie w dniu 7 kwietnia WIELKI PIATEK w godzinach 14-16:30 lub 8 kwietnia WIELKA
SOBOTA w godzinach 8-10.

Godziny otwarcia w okresie sSwigtecznym
6 kwietnia WIELKI CZWARTEK 11-16.30
7 kwietnia WIELKI PIATEK 11-16.30
8 kwietnia WIELKA SOBOTA 8-10.
9-17 kwietnia — CUKIERNIA NIECZYNNA
(odbiory zaméwionych tortéw wg indywidualnych ustalen )

SERNIK PUSZYSTY 45.00 zt/kg - Tradycyjny, bardzo delikatny i puszysty sernik na kakaowym kruchym spodzie przykryty
maslang kruszonka. Forma o wymiarach: 20x30 (cm) okoto 2,3 kg; 40x30 (cm) okoto 4,5 kg.

SZARLOTKA NA KRUCHYM CIESCIE 42.00 zt/kg - Propozycja dia tych, ktorzy nie wyobrazaja sobie $wiat bez szarlotki.
Przepyszny, kruchy spod i delikatna kruszonka, a w srodku wy$mienity jabtkowy wsad. Mniam. Forma o wymiarach: 20x30 (cm) okoto 2,3 kg;
40x30 (cm) okoto 4,5 kg.

MAKOWIEC NA KRUCHYM CIESCIE 46.00 zt/kg - Stodkosci $wiateczne kojarzymy glownie z makiem. Dlatego
proponujemy makowiec na kruchym cie$cie z idealnie wilgotng masg, ktéra fantastycznie komponuje sie z prawdziwie delikatng kruszonka.
Forma o wymiarach: 20x30 (cm) okoto 1,6 kg; 40x30 (cm) okoto 3,2 kg.

Drobne stodkosci- (minimalne zaméwienie wynosi 5 sztuk)

1. MINISERNICZKI - Delikatny puch serowy na spodzie czekoladowym z dodatkiem czekolady lub karmelu - 5.50 zt/szt.

2. SWIATECZNE CAKE POPSY - Zadne dziecko, ale i dorosty nie oprze sie uroczym kuleczkom wypetnionym masa jogurtowa lub
czekoladowa i udekorowanym czekoladg i elementami z masy cukrowej. S urocze i pyszne! 6.00 zt/szt.

Stodkosci na wage
1.BEZIKI — 13.00 zt/100 gram

*Informacja o produktach bezglutenowych - Na terenie zaktadu nie mamy oddzielnej pracowni na wypiek produktow bezglutenowych. Do
produkcji wykorzystujemy sktadniki z przekreslonym ktosem a wypiekéw dokonujemy wczesnie rano, przed rozpoczeciem produkcji z
glutenem.Jako pracownia nie posiadamy certyfikatu przekreslonego ktosa i nasze produkty nie byty badane pod katem zawarto$ci glutenu.Na
terenie pracowni wykorzystuje sie produkty zawierajace gluten dlatego wypieki mogg zawiera¢ $ladowe ilosci glutenu.
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